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Vedeli ste, ze 53 % potravinového odpadu
v EU pochadza z domacnosti?

To znamena, Ze k rieSeniu tohto problému musime vyznamne prispiet my
vSetci. V Eurépe az 70 % potravinového odpadu pochadza suhrnne

z domacnosti, reStauracii, stravovacich sluzieb a maloobchodu, zatial ¢o
zvySnych 30 % vznika na farmach a pri procese spracovania [1]. Vd'aka
pouzivaniu modernych technolégii na ochranu plodin bolo len 20 %
plodin znehodnotenych v dosledku pésobenia Skodcov, buriny a ochoreni
na farmach [2].

Technologické inovacie by vSak mohli prispiet’ k dalSiemu znizovaniu strat
v celom potravinovom retazci, teda ,z farmy az na stol“. Ako priklad mozno
uviest vyvoj odrdd s predizenou trvanlivostou a udrzatelnych obalov,
inteligentné chladnicky alebo aplikacie, ktoré riadia spotrebu potravin

v domacnosti, pri nakupovani a v reStauraciach. Aplikacia Too Good To

Go ponuka inovativny priklad toho, ako sa firmy s prebytkom jedla mézu
digitalne prepojit’ s tymi, ktori by ho chceli konzumovat'.
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O akej téme by ste sa chceli dozvediet viac? Poslite nam svoj tip.

Ak nechcete viac dostavat tento newsletter,
odhlaste sa kliknutim na tento odkaz.



